	PIMIENTOS DEL PICO RELLENOS DE ATÚN



	

	
Preparación: 30 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

pimiento de piquillo en lata, 1 bote

atún en aceite, 150 gramo

huevo duro, 2 unidad

mayonesa, 2 cucharada

tomate frito, 2 cucharada

ajo, 3 diente

aceite de oliva virgen extra, 5 cucharada

sal, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Desmenuzar el atún y mezclarlo con los huevos pelados en un cuenco. Incorporar la mayonesa y el tomate frito, formando una pasta homogénea. Rellenar los pimientos con la farsa y colocarlos en una fuente de servir uno al lado del otro. Dorar los ajos en el aceite, a fuego suave; verter sobre los pimientos cuando pierda el exceso de calor y servir adornados al gusto. 




